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TERROIR
Sol et sous-sol argilo calcaire du Kimméridgien. Etage géologique du Jurassique datant de 155
millions d’années environ. Trés riche en amas de petits fossiles d’huitres appelées Exogyra Virgula

SITUATION
Parcelles exposées sud-est et sud-ouest dont les pentes atteignent jusqu’a 45%.

A LA VIGNE
9600 pieds par ha. Taille Guyot Poussard majoritairement. Vignes en culture biologique depuis 2003.

Superficie du vignoble : 10 ha - Age moyen des vignes : 40 ans

Vendange manuelle pour moitié.

Macération et fermentation en cuve inox. 20% des raisins sont en grappe entiere.

Fermentation et macération 20 jours en privilégiant les remontages.

Pas d’intrant.

Elevage en flts de chéne de 228 litres — piéces Bourguignonne — sur des bois de la forét de Trongais
majoritairement. 5% de fat neuf.

Teneur en alcool : 13 % vol. — SO2 total : 42mg/L

Belle couleur cerise. Le nez est envo(tant, trés aromatique.

La bouche est fruitée, aromatique et salivante. Légére réduction cassis/ pétale de rose qui laisse
apparaitre un jus cristallin et plein d’énergie évoluant vers une lisibilité tellurique dévoilant salinité et
amer racinaire générant un cOté cerise a noyaux macéré a I'eau de vie, surfant sur un joli grain de
rafle et d’élevage. Bel ensemble homogéne et singulier

Bouche fraiche et désaltérante, acidulé avec une finale saline et gourmande.
Potentiel de garde : 5 a 10 ans - Service : Température de dégustation conseillée : 16°C

S’harmonisera parfaitement avec des charcuteries, des viandes blanches en sauces, les magrets de
canard et les fromages affinés.

L'abbaye du petit Quincy est un ancien cellier cistercien datant de 1212 situé a Epineuil proche de
Chablis. Le propriétaire Dominique Gruhier a choisi de conduire le Domaine en agriculture
biologique. Il élabore une large gamme de vins vibrants et purs.
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