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TERROIR
Sol et sous-sol argilo calcaire du Kimméridgien. Etage géologique du Jurassique datant de 155 millions
d’années environ. Tres riche en amas de petits fossiles d’huitres appelées Exogyra Virgula.

SITUATION

Une sélection des plus beaux raisins de la Cote de Grisey d’une superficie de 8ha exposée Sud-Est en
forte pente — 45%. Couche arable fine. Les racines doivent plonger tres profond pour trouver I'eau
nécessaire dans les argiles profondes. La minéralité s’exprime alors avec plus d’intensité.

A LA VIGNE
9600 pieds par ha. Taille Guyot Poussard majoritairement. Vignes en culture biologique depuis 2003.

Superficie du vignoble : 1.5 ha - Age moyen des vignes : 40 ans

Vendange manuelle a 100%. Tri minutieux des grappes. Mise en cuve en grappes entieres pour 30%,
30% égrappés remis en cuve avec les rafles et 30% égrappés. Protection au gaz carbonique naturel.
Levures indigenes, pas d’intrants.

Macération et fermentation 20 jours en privilégiant les remontages.

Elevage en f(ts de chéne de 228 litres pour 50% — pieces Bourguignonne — sur des bois de la forét de
Trongais majoritairement et 50% en f(ts de 400L. Chauffe |égére et longue.

Teneur en alcool : 13.22 % vol. - SO2 total : 44mg/I

Belle couleur rubis aux reflets pourpres.

Nez caramel, notes de thym, romarin, fraise et praline. Minéral et ardoise.

Bouche fraiche et désaltérante, acidulé avec une finale saline et gourmande.

Potentiel de garde : 5 a 10 ans - Service : Température de dégustation conseillée : 16°C

Ses saveurs minérales et fraiches s’accorderont a merveille avec une volaille, du porc, un gigot de 7
heures...

L'abbaye du petit Quincy est un ancien cellier cistercien datant de 1212 situé a Epineuil proche de
Chablis. Le propriétaire Dominique Gruhier a choisi de conduire le Domaine en agriculture biologique.
Il élabore une large gamme de vins vibrants et purs.
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