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DOMAINE DOMINIQUE GRUHIER
Crémant de Bourgogne
Extra Brut, Blanc, 2022

TERROIR

Sol argilo-calcaire sur les marnes du kimméridgien, calcaire formé de petites huitres de quelques
millimétres en forme de virgule. Exposition des vignes Sud-Ouest, Sud-Est en plateau et Nord pour
cette cuvée.

SITUATION

Petit vignoble situé autour du village d'Epineuil dans un environnement tres préservé, il se situe
proche de Chablis mais aussi des vignes de Champagne de |'Aube.

A LA VIGNE
Les vignes sont cultivées en bio depuis 2003.

Vignoble planté en haute densité a 9500 pieds par hectare. Taille douce, ébourgeonnage, sol travaillé
sous le rang 3 a 4 fois par an et griffage tres superficiel sur le rang une a deux fois par an. Traitement
bio, purin et tisanes...

VINIFICATION & ELEVAGE

Pressurage doux et long. Fractionnement des jus. Fermentation naturelle en cuves inox
thermorégulée et en demi-muids de 400 et de 600 litres.

Elevage sur lies fines 8 mois, Assemblage, traitement par le froid, tirage, prise de mousse et
dégorgement dans nos caves.

Teneur en alcool : 12 % vol. - SO2 total : 39mg/I

DEGUSTATION & SERVICE

Belle couleur or. Brillant, lumineux. Bulles trés fines et légeres. Trés joli nez fin et subtil de fruits a
chair blanche, créeme paétissiére, floral et note de cédrat. Bouche salivante, fraiche et gourmande.

Apreés l'apéritif sur lequel il s'accommode tres bien et éveille les sens, ce joli crémant a la fois fin et
élégant mais avec beaucoup de fond peut accompagner les fruits de mer, les poissons en carpaccio
ou juste cuit au four.

Potentiel de garde : 3 a 5 ans - Service : Température de dégustation conseillée : 8°C a I'apéritif,
12°C pour accompagner un repas.

NOTRE ENTREPRISE

L'abbaye du petit Quincy est un ancien cellier cistercien datant de 1212 situé a Epineuil proche de
Chablis. Le propriétaire Dominique Gruhier a choisi de conduire le Domaine en agriculture
biologique. Il élabore une large gamme de vins vibrants et purs.
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